
Craft- Biere Basel/ Verkostung am 10.1.2017 
Apero: 
Cantillon Kriek  (Ratebeer 98P) 
 
I.Sauerbiere Alk Beispiel Bemerkungen 
Gesäuert durch Milchsäurebakterien und/oder Brettanomyces- Kulturen 

Gose 4,5% OTRA VEZ Gose Style Ale 
Sierra Nevada  Chico, California, USA  „another time“, fruchtig (Citrus, Birne),   

Sour Ale 6.0% To Øl SUR MOSAIC Dry Hopped Sour 
B:De Proefbrouwerij, Lochristi-Hijte, (BE) Saures Pale Ale mit Mosaik Hopfen (Mango, Passionsfrucht) 

Sour Porter 8,5% LIMITED SOUR PORTER BARRIQUE  (2) 
Privatbrauerei Sander, Worms (D) 

Spritziger, malzig säuerlicher Beginn. frisch, Hintergrundnoten von 
Rotwein und Holz, vollmundig. Langer trockener Nachhall  

 

II. Saison/ Wit/Weizen  Beispiel Bemerkungen 
Saisonbier = Farmhouse-Ale: Trad. Bierstil aus Wallonien; hell, schlank, trocken,fruchtig mit leicht pfeffriger Note: 
Wit: Fast ausgestorbene alte belg. Biersorte, 1966 von Pierre Celis (Hoegaarden) wiederbelebt. Enthält Weizen, Koriander, Pomeranzenschale: mild, fruchtig, erfrischend 
Weizen (Weißbier): Charakteristische Noten von Banane und/ oder Nelke, spritzig, erfrischend, meist nur leicht gehopft 

Saison 6,5% Saison Dupont Cuvee Dry Hopping 2015  
Brasserie Dupont, Tourpes-Leuze (BE) 

RB 98  Mit Minstrel kalt gehopft: grasige Hopfenaromen neben 
sortentypischen Brett (“Nasser Hund”) und Fruchtaromen 

Wit 5,5% Hitachino Nest White Ale  
Kiuchi Brewery,Konosu, Naka, Ibaraki Prefecture, (Jp) RB79 m belg, Witstil gebraut, Hopfen: Perle, Styrian Golding 

Weizen  ausgelassen  

  



 

III. Hopfenbetonte Biere Alk. Beispiel Bemerkungen 
(American) Pale Ale: leicht malzig mit deutlichem Hopfenaroma, leichter bie mittlerer Körper; das Craftbier für Einsteiger 
IPA- Typen: American, Belgian, Brown, Red, Black, Rye, White, Double (Imperial)- mehr oder weniger stark gehopft; Session-IPA unter 4,5% Alkohol 

Pale Ale  ausgelassen  

Session-IPA 3,4% DETOX  
Crew Republic, München-Unterschleissheim (DE)  

kräftige Hopfenaromen nach Ananas, Grapefruit, Zitrone; ; am Gaumen 
schlank,  mäßige BittereEin Winterbier für den Kamin:  

West-Coast-IPA  ausgelassen  

Belgian IPA 9,5% Duvel Tripel Hop 216 (HBC-291) 
Duvel Moortgat, Breendonk-Puurs 

3 Hopfensorten, der  dritte wechselt jährlich;2016: HBC 291 v.Yakima 
Valley /USA. : Citrus, schwarzer Pfeffer, Lavendel, Rosen 

Imperial IPA 10% YANG Imperial Taiji IPA 
Evil Twin Brewing, Brooklyn, New York (USA) Malz. Karamell, Biskuit, Rosinen; kräftige Hopfennote 

 

IV. Strong Ale Alk. Beispiele Bemerkungen  
Belgian Strong Ale:hell- dunkel, große Geschmacksvielfalt, Fruchtester, Malzsüße, von der Hefe erzeugte Aromen 
Barley-Wine:  körperreich, malzig, oft Karamell/ Toffee; dunkle Früchte,oft Sherry-/Portwein-Noten; USA: hopfenbetonter, amerikanische Sorten (fruchtig, citrus) 

Maibock 6,5% Rogue  DEAD GUY ALE  
Rogue Ales, Newport, Oregon (USA) 

ursprünglich als Privatbier für Allerheiligen gebraut: honigfarben, 
mittlerer Körper,, kräftig gehopft (Saazer, Perle) 

 

Belgian Strong Ale 9,0 COLUMBUS  
Brouwerij T IJ, Amsterdam (NL) Stark gehopft,  leichte Süße, malzig, Schokolade; Bier für Kenner  

Barley Wine 8,8% OLD FOGHORN Barley Wine Style 
Anchor  , San Francisco, California (USA) 

RB99, rubinrot, nur mit Vorderwürze gebraut, faßgereift, perfekte 
Balance zwischen  malziger Süße , Estern und Hopfen 

 

 

V. Porter und Stout Alk. Beispiel Bemerkungen 
Porter: gehaltvolles dunkles  Ale mit zurückhaltenden Röstnoten; mittlerer Körper, malzif, ev. Schokonote, wenig Hopfenaroma; Sorten Brown-, Robust- Baltic-Porter 
Stout: urspr. „Stout Porter“; tiefschwarz, kräftige Röstaromen (Verww von Röstgerste; Sorten: Dry-, Sweet-, Oatmeal-, Foreign extra-, American-, Russian Imperial Stout. 

Porter 7,8% Imperial Black Prototyp Baltic Porter   
Kehrwieder Kreativbrauerei, Hamburg 

 40 IBU;  Schoko- und rote Beeren ; schwarz mit braunen Reflexen,mit t 
zunehmender Temperatur  Portwein- und Sherrynoten 

Imperial Stout 9,2% Crew Republic ROUNDHOUSE KICK   
Crew Republic, München-Unterschleissheim (DE)  

RB 97; ein Winterbier für den Kamin; Malz, Süße, Schokolade, Kaffee, 
Röstaromen; vollmundig 

   



 
VI. Weird- Biere Alk. Beispiel Bemerkungen 

„Verrückte“ Biere, bei denen die Brauer ihre Kreativität ausspielen wollen 

Früchte    

Grüner Tee + Yuzu BE 
4.5% 

IKI BEER YUZU 
B:De Proefbrouwerij, Lochristi-Hijte, (BE) 

gebraut mit jap. Sencha-Tee und Yuzu- Früchten: 
Leicht, Frisch, Durstlöscher 

Besondere Getreide    

Roter Reis Jap 
7,0% 

Hitachino Nest RED RICE ALE  
Kiuchi Brewery,Konosu, Naka (Jp)  

Japanischer Ur-Reis 
Sake-ähnliche Aromen mit einem Hauc Erdbeere 

Gewürze    

Gruit NL 
8,5% 

KOYT Gruitbier  
Jopen, Haarlem (NL) 

Trübes rotbraun mit durchschnittlicher Schaumkrone. Malzig, 
Röstaromen, süß, leicht fruchtig, Waldbeeren, Kräuter. 

Pfeffer It 
7,0% 

Aeresis Indian Pepper  
Birrificio Independente Elav, Comun Nuova, BG (It) 

Typ Black IPA , gewürzt mit indischem schwarzen Pfeffer, Koriander, 
Pomeranzenschale 

Ingwer Jap 
8,0% 

Hitachino Nest REAL GINGER ALE 
Kiuchi Brewery,Konosu, Naka (Jp)   Malzig mit kräftigen Ingweraromen 

Lakritz DK 
6,7% 

X Kolsvart Lakrits IPA   
Mikkeller, Kopenhagen(Dk) 

IPA mit Lakritz; mittlerer Körper, malzig, Orsnge, Citrus, hopfig; Lakritz 
im Nachgeschmack 

Chili DK 
9,2% 

Chili Tripel  
Midtfyns Bryghus, Arslev (Dk) 

Leicht trübes Altgold. Das belgische Tripel wird durch zu intensiven 
Chiligeschmack ergänzt. 

„Drogen“    

 Tabak It 
5,2% 

KETO REPORTER- TUSCAN TOBACCO  
Birra del Borgo, Borgorose, RI /It) 

Porter mit Kentucky- Tabak aus der Toskana; Aroma von Kaffee, 
Schokolade, rauchig, süß 

 Kaffee Jp 
7,0% 

Hitachino Nest ESPRESSO STOUT  
Kiuchi Brewery,Konosu, Naka (Jp) 

RB99; Caramel, roasted, black and chocolate malts ;explosion of coffee 
like flavors. The strong espresso character comes from the addition of 
espresso beans to the boil. Notes of vanilla, dark fruit , cocao and 
chocolate. Kiuchi Brewery is using the recipe of a Russian Imperial 
Stout as base. Pitch black color, big brown head. Aromas of chocolate, 
roasted bitterness, black currants, dark fruits. 

 
13 Biere + 9  „verrückte“ Kostpröbchen bzw. so lange wie Magen und Leber noch mitmachen. 


