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Mondiale de la Bière Verkostung am 31.10.2014 
Biere aus aller Welt und korrespondierendes typisches Gericht aus dem jeweiligen Land 

Frankreich. Saucisse de Morteau 
Blanche 
Ninkasi, Tarare, Fr 
4,8%, 
Brauerei: 1997 in lyon, 3 junge Brauingenieure; Ziel: prrinzip der amerik. Microbrewery in Frankreich einzuführen.Heute: Mehrere 
Cafes, Restaurants, Musikhallen 
Weizen, Vanille, florale Hopfenaromen, dryhopped Citra 
 
Kanada: Clam Chowder 
La Saison Tradition 
Brasserie du Monde, Quebec, Canada 
5,2%, 
Brauerei. 5000 l-Anlage, mehrere Preise, u.a. für das Saison Tradition 
Saisonbier; ursprüngl v. Bauern im Winter für die Saisonarbeiter gebraut, da Wasser oft verunreinigt war, oft leicht säuerlich, rel. 
Wenig Alkohol; Nach historischen wallonischen Rezepten gebraut; trocken, fruchtig, leicht gesäuert, leichte Note von schwarzem 
Pfeffer; guter Durstlöscher 
 
Frankreich  Coquille St. Jacques au Chou-fleur 
La Rousse 
Brasserie du Mt. Blanc 
6,5% 
www.brasserie-montblanc.com/ 
Brauerei: Traditionsbrauerei in der 5. Generation, 1821 durch Zusammenschluss v. 8 Brauereien:  
La Motte-Servolex, Savoyen 
Amber, 3 Malzsorten, malzig, Karamell, geröstete Mandeln, fruchtiges Finale RB 49 
 
Italien:  Ravioli di Zucca, Burro e Salvia 
Punks do it bitter, Pale Ale (engl. style) 
Birrifico independente, Comun Nuivo (BG), It. 
http://www.elavbrewery.com 
4,3% 
Braurei: 2010 mit 300l begonnen, Ende August 2014 neue Brauerei mit 2500l Ausstoß 
Pale Ale, Crystal; Cascade, Palisade, Columbus, Mosaic; dry hopped 
 
 
Birra Etrusca Bronze (Ancient Ale) 
Dogfish Head, Milton, DE, USA 
8,5% 
www.dogfish.com 
Brauerei:1995 als brewpub am Strand mit 12 Gallonen-Ansätzen, fingen früh an, mit Zutaten zu experimentieren:mehrfache 
Erweiterung, bald überregionales Interesse,  2002 Umzug nach Milton, Delaware; zusätzlich Destillerie. 
Für Michael Jackson Amerikas interessanteste und abenteuerlichste Kleinbrauerei 
Motto: Exzentrische Biere für exzentrische Leute; 
Bier nach DANN- Spuren etruskische Vasen; haselnuss, honig, Granatapfel, ; Borgo u. Baladin brauen das Bier nach gleichem Rezept  
 
Brasilien Feijoada 
Indica, IPA 
Cervejaria Colorado, Sao Paulo, Bras.  
7,0%  45 IBU, 
http://www.cervejariacolorado.com.br 
Brauerei: 1995, eine der ersten Craft-Breweries Brasiliens,braut mit „brasilianischen“ Zutaten wie Kaffee, Honig, Nüssen, molasse, 
rapadura (unraffinierter Brasilianischer Kandis), Mandioka (Casava Flavor) 
Traditionelles IPA, vom engl. Stil inspiriert; engl. Hopfen (Galena, Cascade), Röstmalz, Rapadura 
Geschmack. Exotische Früchte, hopfenbetont 
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Belgien: Carbonade Flamande à la joue de boef et à la biere trappiste 
Dominus Vobiscum, Tripel 
Microbrasserie Charlevoix / Le Saint Pub, Baie St. Paul,  Quebec, Canad 
9%,15 IBU, RB 98 P 
http://www.saint-pub.com 
Brauerei:1998, 500L- Anlage; 2003 1000L- Anlage 
Nase: Citrus / Orangenschale, , Pfeffer, Koriander; Geschmack hefig, Apfel, Aprikose, Mirabelle, Haferflocken 
 
USA:  Dry Aged Rib Eye Steak, Hush Puppies, Pumpkin-Sticks 
Bock Millesime 14 
Hirschbräu Wurmlingen 
7,5% 
http://www.hirschbrauerei.de/genusswelt/jahrgangseditionen/index.html 
Brauerei: 1782, seit Gründung in Familienbesitz; Werte: Tradition, Handwerk, Regionalität 
Jahrgangsbier, kaltgehopfter WeizenbockNase Zartbitterschokolade, Antrunk Waldhonig, Wildblumen, Gaumen 
Mandarine, Pfirsich 
 
Frankreich St. Félicien, Roquefort 
Robust Porter 
Smuttynose Brewery, Portsmouth, NH, USA 
6,2% 
www.smuttynose.com 
Brauerei: nach Brewpub- Erfahrung ersteigert Peter Egelstone  1994 eine stillgelegte Brauerei; 1998 Beginn der Big-Beer- Reihe 
(Saisonbiere)  
Mehrfache Auszeichnung als beste Brauerei der USA 
Üppige dunkle Früchte, etwas Schokolade; Röstnoten 
 
Crossover  Kriek.Sabaon, Stout-Eis, Pumpkin Pie 
Palombière 
Bière á L`Armagnac, Cuvée 2012 
La Binchoise, Binche, Belg. 
12% 
www.brasserielabinchoise.be 
Brauerei: 1987,  seit 1989 auf blonde Biere spezialisiert, oft mit Bitterorangen, Sternanis und Zimt gewürzt. 
Armagnac der Dom. Lassaubatju, Bas Armagnac. Dunkles Amber,  Geruch: Armagnac, Apfel, Toffee;  
Gaumen: süß, vollmundig, Armagnac 
 
Cuvée Noire , Barrel Aged Imperial Stout 
Brooklyn Brewery,N.Y., USA 
10,6%% RB 96P 
Brauerei: 1987 Steve Hindy, Nachrichtenkorrespondent. Tom Potter als Vertragsbrauerei, 1996 eigenes Brauereigebäude 
Malts: Weyermann Pilsner, Simpsons Chocolate, Crisp Black, Breiss Black Barley 
Additions: Sweet Orange Peel 
Hops: German Perle, Slovenian Aurora 
Yeast: Our special Belgian strain 
Alcohol by Volume: 10.6% 
Original Gravity: 17.3° Plato 
Mauritius- Rohzucker (Rum),  >6 Monate in Kentucky Bourbon- Fässern; Zweitgärung mit Champagnerhefe. 
Trocken, komplex, Noten von Schoko, Kaffee, Citrus, Vanille, Kokos. 
 
 
El Lapino Bière de Japalena 
Microbrasserie du Lievre,Mt. Laurier, Quebec,Canada  
5,5%  
Brauerei:2000 am Ufer des Lièvre in einem Hotelkomplex als Touristenattraktion gebaut, 2013 abgebrann und wieder restauriert. 
La El Lapino est une bière de fermentation haute (Ale). De couleur blonde, elle est légèrement voilée avec une mousse fugace. Un 
arôme de piment frais et une bonne amertume tendrement épicée au moment d’avaler, elle vous laissera une note chaleureuse à la 
fin. 
 


