
Belgische Biere Verkostung am 1.11.2013 
Bier und Essen: zu jeder Bierkategorie gibt es eine kleine Kostprobe aus der Küche 
 
Apero:  Malheur Bière brut (12%, Bière de Champagne  Spinat-Lachsrolle 
  
1. Geuze + Fruchtbiere Alk Kommentar Eigene Bemerkungen 
 Lambic: Spontangärige Biere,aus  dem Senne- Tal bei Brüssel. Lagerung mehrere Jahre in gebrauchten Fässern von Wein, Portwein, Madeira, Sherry. Vergorenu.a.  mit Brettanomyces 
Lambicus o. B. Bruxelliensis.  Geschmack: je nach Alterer rustikal, nach Holz und Wein, säuerlich- fruchtig, würzig, rauchig, erdig, Pferdedecke. 
Geuze: Verschnitt mind. 3 Jahre alter  mit jungen Lambiken und zweite Gärung in der Flasche. Oude Geuze: traditionelle Herstellung  also nicht nachgesüßt 
Kriek: Sauerkirschen werden mit vergoren. ( analog bei anderen Fruchtbieren.) 

1 Drie Fonteinen  
Oude Geuze 6% Seit 1953 Geuze- Steeker in Beersel (Flämisch Brabant) Ratebeer:100P!!! 

2 Cantillon Krieck 5,0% Zweite Gärung mit Sauerkirschen; Duft nach Sauerkirschen und Hefe; 
Mund: herbe Frucht, knochentrocken Ratebeer 98P 

Blätterteig- Fleischrolle 
2. Flämisch Rot  Alk Kommentar Eigene Bemerkungen 

Flämisch Rot (Amber): sind Sour Ales, mit Hefe und mit Milchsäure vergoren. Oft mehrere Jahre in alten Wein-, Portwein- oder Sherryfässern gelagert, manchmal mit einer Kräutermischung 
gewürzt (Gruut), Beispiel: Rodenbach 

1 Duchesse de 
Bourgogne 6,2 % Amber, gemischte Gärung (Hefe/ Milchsäure) Ratebee 97P 

Treberbrot mit Zwiebelmett 
3. Oude Bruin Alk Kommentar Eigene Bemerkungen 
Oude Bruin: erfrischende ,herbe, leicht säuerliche Ales. Lange Reifezeiten in Holzfässern (z.B. Liefmanns Goedenbrand in Flandern) 

1 
Liefmans  
Oud bruin 5 % Kultbrauerei, 2007 Konkurs, 2008 von Duvel übernommen  

Zwiebelkuchen 
 
  



4. Saisonbier Alk Kommentar Eigene Bemerkungen 
Die Biersorte Saison stammt ursprünglich aus der Wallonie und wurde in den Wintertagen bei den Bauern für den Sommer gebraut,  
obergäriger, Charakter, kräftig gehopft, oftmals mit  würzigen, citrusartigen oder fruchtigen Akzenten.  

1 Gruut blonde  5,5 % Im Mittelalter Gruutbierhersteller in Gent  

2 Saison Dupont 
Tourpes-Leuze  6,5 % Dupont-Biere setzen weltweit Maßstäbe Der Klassiker! Ratebeer 98P 

Profiterolles mit Schinken- Mousse 
 

5. Witbier Alk. Kommentar Eigene Bemerkungen 
Das klassische belgische Weizenbier, insgesamt recht hell und dennoch ziemlich trüb. 
Spritzig, dezent säuerlich;v erwendeten Zutaten: Orangenschalen und Koriander sowie teilweise auch weitere Gewürze 

1 Hoegaarden 4,9 % Das bekannteste Witbier; “Erfinder” Pierre Celis (1966) 
Mit Koriander und Bitterorangenschale 

Avocado- Mousse mit Bressaola  
 

6. Belgische Ales Alk. Kommentar Eigene Bemerkungen 
(Meist sehr fruchtige Biere aus regionalen Brauereien aus allen Teilen des Landes; Große Vielfalt der Farben und Aromen. Der relativ hohe Alkoholgehalt ist historisch bedingt: 
„Vandervelde-Gesetz“ 1919: Verbot von Spirituosen in Bars. Folge: nachfrage nach alkoholstarken  

1. Viven blond 6,1 % Proefbrouwerie in Lochsti, Ostflandern  

2. Dupont 
Moinette brune 8,5 %   

3. Pauwel Kwak 8,4 % 
Strong Ale aus Bosteels, Flandern 
Spezielles Glas mit rundem Boden und Holzgestell  

Auberginensalat mit Sesam- Orangencreme und Barbarieente 
  



7. Trappistenbiere  Alk. Kommentar Eigene Bemerkungen 
Trappisten: Reformzweig innerhalb der Zisterzienser. Merkmal strenge Askese; Müssen von oder unter der Aufsicht von Trappistenmönchen gebraut werden. 
7 Trappistenklöster: Achel, Chimay, Orval, Rochefort, Westmalle, Westvleteren; La Trappe (NL) 

1 Orval  6,2 % Einzige Sorte des Klosters; Typ: Flämisch rot (amber),  Mit Brettonamyces 

2 Achel blond 8 % kleinste von Mönchen betriebe Brauerei in Belgien  

3 Rochefort 10 10 % Abbaye de Note Dame de Saint-Rémy (Namur) 
Zusammen mit dem )praktisch nicht erhältlichen) 
Westvleteren das beste Trappistenbier ;Ratebeer 100P 

Kürbisravioli mit Salbei 
 

8. Abteibiere Alk. Kommentar Eigene Bemerkungen 
Trappistenbiere und andere Abteibiere sind wesensverandt. Deren Stärke wir oft in Zahlen (6, 8, 10, 12) oder mit der Bezeichnung Dubbel (meist dunkel), Tripel (meist hell) oder Quadrpel 
(dunkel) angegeben. Hier die Definition mit Zahlen  am Beispiel des Klosters St. Bernardus. 

1 St. Bernardus 
Pater 6 6,5 % Watou, Westflandern  

2 St. Bernardus 
Prior 8 8 % Enspr. Dubbel  

3 St. Bernardus 
Abt 12 10 % Entspr. Tripel  

0.Cappuccino vom Kürbis 
  



9. Dubbel/Tripel Alk. Kommentar Eigene Bemerkungen 

1 Westmalle  
Dubbel 7,0 % .Trappistenkloster  Onze-Lieve-Vrouw van het Heilig Hart 

in Westmalle (Provinz Antwerpen)  

2 Steenbrugge 
Tripel 8,7 % 1872, Brügge  

3 La Trappe 
Quadrupel 11 % Trappistenkloster bei Tilburg (NL)  

Gulasch im Glas 
 

10. “Teuflische“ Biere Alk. Kommentar Eigene Bemerkungen 
Albert Moortgat wollte 1918 ein Bier brauen, das den engl. Pale Ales ähnelte (engl. Truppen/ 1. Weltkrieg). 
Es hieß bis1923 Victory Ale. Nach dem Siegeszug der hellen böhmischen BierePilsener Brauart sollt eine belgische Antwort gegeben werden. Gebraut mit Pilsener Tennenmal, Saazer Hopfen 
uns Styran Goldung. Bei eher niedrigen Temperaturen sauber vergoren mit einer schottischen Ale-Hefe der Brauerei Mc Evan. 
Namensgebung: Ein Brauereiarbeiter soll einmal gerufen haben: “Da’s nen echten duvel” 
Viele Nachahmer: Lucifer, Judas, Beezebuth… 

1 Duvel 8,5 % Duvel Moortgat, Breendonk-Puurs (Westflandern) Besondere Eigenschaft: blond. Blumiges Aroma, leichter 
Körper !!! Der hohe Alkoholgehalt ist kaum zu schmecken 

2 Satan red 8,0 % De Block, peizegen (Flämisch Brabant)  

3 Delirium Nocturnum 8,5 % Brasserie leon Huyghe (Ostflandern  

Käsespieße auf Baguette 
 

11. Spezialitäten Alk. Kommentar Eigene Bemerkungen 
Strong Ales, Stouts, hopfenbetonte Biere 

1 De Struise Brouwers 
Tsjeeses Reserva 10 % Gebraut bei Deca Brauerei in Woesten-Vleteren. 

 

2 Troubadour  
Imperial Stout 9,0 % Startup 2000 in Gent   

3 Alvinne 
Morpeus dark 10% Kleinste Brauerei in Westflandern;  

Schwarz, süß, stark, Röstaromen  

4 Slaapmutske 
Dry hopped Lager 5,3 % Startup 1992 Melle bei Gent  

Knusperkonfekt , Pumpkin Pie 
Erholungsbier nach so vielen süßen Bieren: 
Alternativ Elzacher Kräusenpils / Waldhaus ohne Filter herb  


